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—rults exotigues
Autres fruits et lésumes

Traiteur




Beau & Bon'!

Osez les fruits déshydratés dans toutes vos préparations culinaires. Tendances et originaux, ils subliment

parfaitement vos plats. Utilisez-les en décor ou en inclusion dans diverses matrices, séches ou liquides.

Le résultat gustatif et visuel ne pourra que séduire vos consommateurs.

Idées d'applications:
¢ Sauces et condiments
¢ Produits laitiers (desserts, fromages...)

¢ Plats 3 base de poisson (saumon)

Granulométrie:

i support : 100% fruit support: maltodextrine

3 format: from 1to 3 cm* format:de0.33 1.7 mm

] dela4mm
support: 100% fruit

@ format:de1a3 mm

de2a5mm
de5310mm

support: 100% fruit
) format :de 0003 800um

*:valable uniquement pour les petits fruits

e Préparations a base de viande

¢ Foie gras...

Les +:

¢ Pas de contraintes techniques
e Large gamme de fruits

¢ Conditionnement:
Poches 10-20 kg en PE/Alu/Kraft

¢ Date de durabilité minimale : 18 mois




